adlesuppe mit GrieBklosschen
41 Leberknodelsuppe

143 Hochzeitssuppe

Rindfleisch Gerichte: "

173 Zwiebelrostbraten (Englisch, Medium , oder durchgebraterlll)" ‘I." . =
i

Spatzle® oder Pommes, gerostete Zwiebeln 27,b e
'-

176 Rumpsteak (200g) (Englisch, Medium , oder durchgebraten) 31,90 €
mit hausgemachter Krauterbutter, Pommes frites und Tzatzikisauce garniert

225 Rinderroulade mit gedampften Zwiebeln garniert, Salzkartoffeln, Blaukraut
oder Spatzle und beilage Salat vom Buffet 24,90 €

174 Sauerbraten mit gem. Knédel und Blaukraut 24,90 €
Vegetarische Gerichte :"_ [
158 Kiasespitzle mit beilagen Salat vom Buffet 17,90 €, 8 !'j
ol |
116 Taubertal Lachsforelle (Filet) in Butter gebraten 25,90 € L

mit Petersilienkartoffel und bunten Gemiise

Schweinefleisch Gerichte

171 Cordon Bleu mit Kroketten oder Pommes (SoBe nach Wunsch) 24,90 €

und beilegen Salat vom Buffet

462 Hawaii-Schnitzel (paniert) mit Ananas, Schinken und Kise iiberbacken,
Kroketten oder Pommes und beilagen Salat vom Buffet 26,90 €



179 Schwelnelendenpfanne mit frischen Champignons, Spatzle? ,

gerGstete Zwiebeln und Schinken garniert mit beilagen Salat vom Buffet =
| | | | -.

Gefliigel Gerichte:

223 Putenschnitzel (paniert oder Natur)
mit Pommes und beilage Salat vom Buffet
162 Knusprige Entenbrust mit gemischte Knédel und Blaukraut 26,90 €
X

.

x

Wild Gericht

183 Hirschkeulengulasch mit Waldpilze, gem. Knodel, Blaukraut 28,90 €

mit Ananas und Preiselbeeren garniert i 'II'
i
i
Kinder und Seniorenteller Hauptpreis - 2,00 € _F-:l
il
I
Dessert .

3 Zwetschgenknodel mit Zucker, Zimt und Sahne garniert 7,90 €
oder
3 Zwetschgenknodel mit einer Kugel Vanilleeis,
Zucker, Zimt und Sahne garniert 9,90 €

HeiBer Apfelstrudel mit einer Kugel Vanilleis und Sahne 9,90 €

Eisbecher bitte aus der Eiskarte bestellen !



	140 Flädlesuppe mit Grießklösschen 5,80 €
	
	141 Leberknödelsuppe 5,90 €

